MALINOVY DZEM v prasku
Instantni smés pro ptipravu malinového dzemu bez vareni.

Potravina s vysokym obsahem bilkovin, s nizkym obsahem tuku, s cukrem a sladidlem, ktera
muze byt soucasti diety k regulaci télesné hmotnosti.

Hmotnost 1 sacku: 4 g
Celkova hmotnost: 20 g (5 sackl)

PRUMERNA VYZIVOVA HODNOTA VYROBKU:

Energeticka hodnota 1009 | 1 satek/d g
kJ 1541 | 62
Kcal 363 |15
VyZzivové hodnoty

Tuky (Q) 0,63 |0,03
z toho nasycené mastné kyseliny | 0,32 | 0,01
(9)

Sacharidy (g) 376 |15
z toho cukry (g) 22,7 10,91
Vlaknina (g) 4,8 0,19
Bilkoviny () 49,4 | 2,0
Sul (g) 1,1 0,04

Slozeni: Mlééné bilkoviny (emulgator: séjovy lecitin); sachardza; maliny (8,9 %); aroma;
Skrob; zahust'ovadlo: karagenany; frukt6za; maltodextrin; koncentrovana §t'ava z ervené fepy;
sladidlo: aspartam (obsahuje zdroj fenylalaninu).

Alergeny: MIéko, s6ja

Navod k pripravé: Obsahu sacku vysypte do vhodné nadoby, piidejte 15 ml vody a michejte
do vzniku homogenni smési. Nechte 5 minut vychladit v ledni¢ce. Natfete na pfipravenou
palacinku.

Upozornéni: Vyrobek obsahuje zdroj fenylalaninu. Nepouzivat jako jediny zdroj potravy.
Nevyhnutelnou soucasti vyzivy spotiebitele maji byt 1 béZzné pokrmy a potraviny, stejné jako
zdravy zivotni styl. Vyrobek je ureny pro osoby starsi 18 let. Nevhodné pro t€hotné a kojici
zeny. Pokud je vyrobek konzumovan jako soucast nizkoenergetické diety, fid'te se
doporucenimi odbornika se zkuSenostmi v oblasti vyzivy lidi. Behem uzivani vyrobku
dodrzujte dostatecny ptijem tekutin (min. 1,5 1/ den). Nepiekracujte doporuc¢ené davkovani!

SarZe a minimalni trvanlivost do konce: Viz tdaj na sacku.

Skladovani: Skladujte v temnu a suchu pfi teploté 15 — 22 °C, chraite pted pfimym
slune¢nim zafenim.

Zemé puvodu: Francie
Vyhradni distributor v CR:

EL CAMINO VERDE s.r.0.



Ke Koulce 7, 150 00 Praha 5, Ceska republika
www.elcaminoverde.cz, info@elcaminoverde.cz
Odborny lékafsky garant programu MEDIDIET®: MUDr. Milo§ Ryc

Bezplatna infolinka: 800 800 820
www.medidiet.cz info@medidiet.cz



http://www.medidiet.cz/
mailto:info@medidiet.cz

